
雪国まいたけをトッピングし和風ソースを　 ダイスカットした玉ねぎ、人参、かぼちゃ、レンコン、 ふっくらハンバーグにコクのある

合挽き肉のハンバーグに 茎レタスをハンバーグに乗せ、トマトソースを デミグラスソースを絡めました。

からめて便利なボイリングパックにしました。 入れた便利なボイリングパックのハンバーグです。 便利なボイリングﾀｲﾌﾟです。

◆調理方法：ボイル約13分から15分 ◆調理方法：ボイル約15分 ◆調理方法：ボイル約14分

◆規格：145ｇ ◆規格：165ｇ ◆規格：170ｇ

（1ヶあたり　固形量115ｇ+ソース30ｇ） （1ヶあたり　固形量90ｇ+ソース50ｇ＋具材25ｇ） （1ヶあたり　固形量120ｇ+ソース50ｇ）

※表示価格は消費税を含みません。 福山　ＴＥＬ：084-922-4849　　ＦＡＸ：084-922-4848
※取り寄せ用品です。お早めにご注文ください。 岡山　ＴＥＬ：086-903-1010　　ＦＡＸ：086-903-1533

尾道　ＴＥＬ：0848-48-5050　　ＦＡＸ：0848-48-6699

株式会社　ほんだ
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